OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA
BRIGANTE

Origine: Italia Regione: Calabria

Categoria: olio extra vergine di oliva

Varieta: Don Carlo, Giulia, Frantoio, Leccino, Biancolilla

Oliveto di provenienza: oliveto Localita Brigante (365 m s.l.m.) e oliveti secolari
Localita Sant’ Andrea Ciro (50 m s.1.m)

Tipologia del terreno: medio impasto a matrice argillosa

Sistema di raccolta: manuale

Periodo di raccolta: dalla prima decade di ottobre alla seconda decade di novembre
Sistema di frangitura: meccanico

Sistema di estrazione: a freddo

Lavorazione olio: filtratura sgrossante

Decantazione: naturale in cisterne di acciaio inox

Colore: giallo paglierino

Profumo: intensita media

Sapore: equilibrata armonia tra amaro e piccante; buona persistenza aromatica
Abbinamenti: pasta e primi piatti tipici della cucina mediterranea, pesce alla griglia,
carne ai ferri e insalate

Formati disponibili: bottiglia in vetro scuro da 0,5 litri con tappo antirabbocco

UL] n [ﬂll'ﬁ!g Origin: Italy Region: Calabria
e & Category: extra virgin olive oil (EVO)
» Varieties: Don Carlo, Giulia, Frantoio, Leccino, Biancolilla
Ul BRI Olive grove of origin: Localita Brigante olive grove (365 m a.s.l.) and centuries-old

olive groves in Localita Sant’Andrea, Ciro (50 m a.s.l.)

Soil type: medium texture claystone

Harvest method: manual

Harvest period: from the first ten days of October to the second ten days of November
Crushing method: mechanical

Extraction method: cold

Oil processing: rough filtration

Settling: natural in stainless steel tanks

Color: straw yellow

Aroma: medium intensity

Taste: harmony of bitterness and spiciness, good aromatic persistence

Pairings: pasta and mediterranean first courses, grilled fish, grilled meat and salads
Avalilable sales formats: 0,51 dark glass bottle (anti-refill cap)

Analisi sensoriale - Tasting Notes:
Blend ottenuto da una selezione esclusiva delle migliori cultivar aziendali, & un olio dal fruttato medio-intenso, complesso
e di grande eleganza. Eccellente ed equilibrata armonia tra amaro e piccante con note vegetali di erbe aromatiche, trova il
suo utilizzo ideale a crudo.
Blend from an exclusive selection of the estate's best cultivars. EVO oil with a medium-intense, complex, and very elegant
fruity flavor. Excellent and balanced harmony between bitterness and spiciness with vegetal notes of aromatic herbs. Ideal
for use raw.
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